
 

Schön, dass Sie da sind! 

Die Gastfreundschaft hat im Kloster Speinshart  

eine reiche Tradition. In unserem Kloster-Gasthof knüpfen  

wir daran an. Wir bieten Ihnen kulinarische Köstlichkeiten aus 

der Region und legen in unserer Küche großen Wert auf  

Produkte und Qualität aus unserer Heimat.  

 

 

Informationen über Zutaten und Konservierungsstoffe in 

unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren 

Servicemitarbeiter*innen. 

 

 

 

Der Kloster-Gasthof ist ein Betrieb  

der Prämonstratenserabtei Speinshart 

 



Vorweg 
 

Rinderkraftbrühe  
mit Leber- oder Grießnockerl 

5,90  
 

 

Karottensuppe 
mit Kokosschaum und Ingwerchip 

6,80 
 
 

Dreierlei Lachsrolle  
mit Yuzu-Mayonnaise und mariniertem Feldsalat 

9,70 
 

 

Speinsharter Zwiebelsuppe  
mit Klosterbrot und gratiniertem Bergkäse 

6,70 
 

 

Beilagensalat  
mit Basilikum-Balsamico-Dressing 

3,80 
 

 

Kleiner oder Großer Salatteller  
mit Basilikum-Balsamico-Dressing 

5,90 | 8,10  

Wahlweise mit: 

  - Ziegenkäse       9,70 | 11,90 
  - Hähnchenbrust     10,70 | 12,90   
  
   

 

   



Hauptgerichte 
 

Veganes Tofugyros  
mit Tomatenreis und Tzatziki  

14,30 

 

Weizenrisotto  
mit getrockneten Tomaten,  

gerösteten Sonnenblumenkernen,  
Ricotta und Rucola  

15,20 

 

Kalbsleber „Speinsharter Art“ 
mit Apfel und Röstzwiebeln,  
Bratkartoffeln und Bratenjus 

18,90 

 

Roastbeef  
mit Café de Paris Sauce, 

gebratenen Kräutersaitlingen  
und würzigen Kartoffelecken 

28,70 

 

Maishähnchenbrust 
gefüllt mit Ricotta und Spinat 

auf cremigen Tagliarini  
19,80 

 

Seelachsfilet im Vollkornmantel 
mit Kartoffelsalat, Honig-Senf-Dip 

und Gurken-Dillsalat 
18,90 

 

Wiener oder Kloster Art ? 
 

Wiener Art, ist die herkömmliche Semmelbrösel-Panade aus Weizensemmeln. 
 

Kloster Art, ist die spezielle Brotbrösel-Panade aus unserem rustikal-würzigem Speinsharter Klosterbrot.  
 
 

Schweine-Schnitzel „Wiener Art“ 
mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat  

14,90 

 
Cordon Bleu mit Käse und Schinken gefüllt,  

dazu Pommes Frites oder Kartoffelsalat 
17,30 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren,  

Pommes Frites oder Kartoffelsalat  
23,00 

 



Brotzeiten und Kleinigkeiten 
 

 
Speinsharter Brotzeitbrett  
mit unserem Klosterbrot 

10,90 
 

1 Paar Bratwürste  
mit Sauerkraut dazu Klosterbrot 

7,60 

 
Kalbsfleischpflanzerl mit Thymian, 

Kartoffelsalat und Meerrettich-Mayonnaise 
12,90  

 

Oberpfälzer Wurstsalat mit Klosterbrot und Butter 
7,40  

 
 

Süßigkeiten 
 

 
Käsekuchen im Glas  
mit frischen Beeren 

7,40 

 
Nonnenfürzle 
„Schmalzgebäck“ 

In Zimt-Zucker gewendet  
mit Vanilleeis und Sahnehaube  

8,10 

 
Hausgemachter Kaiserschmarrn  

mit warmen Kirschen und Karamelleis  
8,50 

 

Vanilleeis  
Mit cremigem Eierlikör,  

geraspelter Schokolade und Sahnehaube 
oder  

Mit gerösteten Kürbiskernen, Steirischem Kürbiskernöl und Sahnehaube 
Je 6,00 

 

Gemischtes Eis mit oder ohne Sahne 
5,00 | 4,20 

 

Unsere Eissorten: 
Vanille | Schokolade | Walnuss | Mango | Zitrone | Erdbeere | Himbeere | Kirsche | Cassis | Haselnuss  

pro Kugel 1,40  
 

Alle Preise verstehen sich in € und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.  
Für Extras oder Umbestellungen erlauben wir uns 1,00 €/Gericht in Rechnung zu stellen.   

Gerne bereiten wir Ihnen unsere Gerichte auch als kleine Portion zu.  
 

 


